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План производственного контроля органпзации питаIIия в Моу сш Nь 75

ль
п/п

Обьект контроля Периодичность ответственный исполнитель учетно-отчетная

1 качества и безопасности на пищеблок вольственного и пищевых

1.1 Щокументация поставщика на право При заключении Руководителъ образоватеJIьЕого Щоговор с поставщиком

поставок питания

t.2 Каждая поступающая
партия

Комиссия по кOнц)оJIю за
оргiшизацией и качеством питания

Журнал бракеража сырой
продукции

1.3 Условия транспортировки Каждая lrоступающаll
партия

Комиссия по контролю за
организацией и качеством питiIния

Акт( при вьuIвлении
нарушений условий

,, качества и безопасности готовои

2.| Соответствие объема вырабатываемой
продукции ассортиментному перечню и

IIроизводственным мощностям

Ежемесящrо Комиссия по контроJIю за
оргаЕизацией и качеством питания

Ассортиментный перечень
вырабатываемой

продукции

2.2 Качество готовой продукции Ежемесящrо Комиссия по контроJIю за
организаццеil п качеством питания,

медсестрц

Журнал бракеража
готовой продукции.

2.3 Сугочная проба. Ежедллевно Комиссия по коIIтроJIю за Журнал бракеража
и качеством питания

3. питания в технологическом оцессе.

3.1 Рацион питания t раз в 10 дней Комиссия по контроJIю за
организациеft и качеством питания

Примерное моню,
согласованное с

Роспотребнадзорощ,

з.2 Наличие Еормативно технической и
техIIологической документации.

1развбмесяцев Комиссия по контроJIю за
оргаЕизацlz'ей ц качеством питания

Сборник рецептур.
технологические и

калькуJU{ционные карты,
ГоСТы.

3.3 Первичная и кулинарная обработка
прод},кции.

Каждая пЕ)тиrI Комиссия по коЕтроJIю за
организацией и качеством питания

Сертификат соответствия
и санитарно-

эпидемиологическое
закJIючеЕие на пищеблок.

Инстрlтсчии, журнаJIы,
графики.

СопроводительнаlI документациJ{ на
пищевые Товарно-траIlспортные

накладные



Журнал регистрации
температуры теплового

Комиссия flo коIIтроJIю за
организацией, и качеством питания

1развбмесяцевТепловое техIIологическое оборудование.3.4

Журнаrr бракеража
готовой продукции._

Комиссия по контролю за
и качеством питаtIия.

. Каждая партия3.5 Контроль достаточности тепловой

Ежедневноз.6

4.

4.L

и готовойаненияза соблюдеЕием и

Сертификат соответствия
и санитарно-

эIIидемиологическое
заключение на пищеблок.

Комиссия по коЕтроJIю за
оргilIизацией и качеством питания.

Контроль за rrотоками сыръя,
полуфабрикатов и готовой tIродукции.

Санитарньй журнал
пищеблока. Журнал

температурного режима и
относительной влажности.

Комиссия rrо контроJIю за
организацией и качеством питания.

. ЕжедневноПомещение для храЕения продуктов,
соблюдение условий и сроков хранения

продуктов

6.1

4.2

5.1

б. пипIеблоковпомещенийза состоянием

ПротоколАдплинистрацияЕжедневно

пищеблокови состояниемза5.
Визуальный контролъКомиссия по коЕц)оJIю за

Условия труда. ПроизводственнаrI среда
и качеством питания.пищеблоков

и об,

Визуальнъй коЕц)оJьЕжедневно

Контролъ за }тилизациеfr- и
своевременным вывозом пищевьD(

отходов

Комиссия тrо контроJIю за
организацией и качеством питания.

Производственные, скJIадские,

подсобные помещения и оборуловаIIия в

них.
Визуальный контроль1 раз в Ееделю.

за выполнением
7.|

6.2

Ежедневно
7

Инвентарь и оборудование пищеблока.

Сотрудники пищеблоков

КомисQия по контроJIю за
и качеством питания

на
Медицинские книжки
сотрудЕиков. Журнал

Комиссия по контроJIю за
организацией и качеством питания.

Инстрlтсчии режима
обработки оборудования

иIIвентаря, тары, столовой
посуды.

Инструкция по
эксIIJryатации

машины

Комиссия по контроJIю за
организацией и качеством IIитаIIия

1 раз в недеJIю,противоэпидемическииСанитарно-
режим.

1.2

питания и гигиенойза контиIIгентом питаю щимися
8.

организацией

Ежедневно



8.1 Контингент tIитающихся детей детей Комиссия rrо контролю за
организацией и качеством питаIIия.

Приказ об организации
rrитания обl^rаIощихся.

Списки детей,
нуждающихся в

бесплатном питании.
,Щокументы,

подтверждающие статус
многодетной или

социально незащищенной
семьи.

8.2 режим питаниrI Комиссия по коЕтроJIю за
и качеством питания

График tIриема пищЕ.

8.3 Гигиена приема пищи. Ежедневно Комиссия по контролю за
организацией и качеством питания

Акты по проверке
организации питаниr[
школьной комиссии.

8.4 Информирование родителей уащ}rхся о

мерах по профилактике витаrчrинной и
1-2 раза в год Классные руководители Протоколы родитепьских

собраний

Лабораторный контроль

ль
п/п

Вид исследования обьект
исследования

(обследования)

Количество, не
менее

периодичность учетно-отчетпая
форма

1 Качsство готовой продукции.
Микробиологические исслодования

готовьD( блюд

Первые, вторые
блюда, овощные
бтпода, напитки

1 раз в квартz}л Акт проверки

2 Калорийность, вьIход блюд и
соответствие химического состава

бrпод

Суточньй рациOн
питания

2-3 блюда
исследуемого приема

пищи

1 раз в год Акт проверки

J витzlп4инизiшIии Третьи блюда 1 бrподо 2разав год Акт проверки

4 Микробиологические исследования
смывов на IIапичие санитарIIо-

показательной микрофлоры (БГКП)

объекты
производственного
окружения, руки и

спецодежда
IIерсонала

10 смывов 1 раз в год Акт проверки

5 Исследования смывов на ншIичие яиц
гельминтов

ОборудоваlIие,
инвентарL, тара, руки,

10 смьтвов 1раз в год Акт проверки

Ежедневно

Ежедневно

микроэлементной



сIIецодежда
бперсона_rrа, сырые
пищевые продукты
(рыба, мясо, зе.lrень)

7 Исследования питьевой воды на
соответствие требованиям санитарных

норм, правил и гигиенических
нормативов fIо химическим и

микробиологическим показателям

Питьевая вода из

разводящей сети
помещений: моечных
столовой и ку<онной

IIосуды, цехах:
овощном, холодном,

горячем,
доготовочном
(выборо.rно)

2 пробы fIо химическим
[оказатеJuIм-lразв

ГоД,
микробиологическим
показателям- 2 раза в

год

Акт тrроверки

8 Исследование параметров
микроклимата производственных

помеrцений

рабочее место 2 2 раза в год (в
холодньй и теплый

периоды)

Акт проверки

9 Исследования уровЕя искусственной
освещенЕости в производственньIх

рабочее место 2 2разав год в темное
времJI суток

Акт проверки

10 Исследование ypoBн I шума в
производственньD( помещениях

рабочее место 2 1 раз в год, а также
IIосле реконсц)укции
систем вентиJUIции;

ремонта
оборудования,
явJU{ющегося

источником шума

Акт проверки

График проведения генеральной уборки столовой

}{Ь п/п
Ежедневностоловой fIосле каждого пищи1

ЕжедневпоУборка столов tIроизводится после приема пищи. Мытье столов с горяIмм мыльным2

Ежедневноa
J Мытье пищи по схеме согJIасЕопосле

ЕжедневноВетошь, щетки для мытья инвентаря обрабатываются после исfIользования, согласно4

Ежедневно5 Остатки rrипц{ аживаются и ДZIЛЯЮТСЯ
постоянно6 с и

помещениrIх

Сроки



1 Впажная уборка вароIшого заJIа и подсобньгх помеrдений Ежедневно
8 Генера,чьная уборка rrомещений с мытьем окон 1 раз в месяц

Перечень форм учега и отчепiости, уотдIовдеtп{ой действ}тоIщI закоЕодатеJIьством по воц[юсalм, связalЕным с ос)aществлеЕием
IIроизводственного контроля:

1. ЛпФые меlрlщЕские кви)IсФ рабопrш(ов;
2. Акты отбора IФоб и проюкоrы rrабораторЕ!л( исследовllЕий аккредЕтюва.ш!л( лабораторй;
З. Удостовереrrия мчесгва и бсзопасносм вьцrабатьваемой продпщпл (дrя продтции, реа.lпrзуемой впе оргaшизацпи через торгов}то

сеть);
4. Доmворы и акты прЕема выполЕеЕIIьD< работ по договорам (вьвоз отходов, дератпзащя, дезивселщля и т.д.)


